
 

 Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета 

закупівлі, у тому числі відповідна технічна специфікація 

  

Електромеханічне обладнання для створення навчально-практичного центру з 

професій/спеціальності «Кухар»; «Кондитер»; «Кухар закладу освіти»/«Харчові 

технології» (Виробництво харчової продукції) 
 

№ Фото обладнання Характеристика обладнання 
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М'ясорубка електрична 

 з вентильованим двигуном  
 Матеріал корпуса метал (алюміній/нерж. 
сталь)  

Напруга, В 230  

Потужність не більше, кВт 0.75  
Продуктивність, кг/год 150  

Система ножів enterprise (1 ніж + 1 решітка)  

Габаритні розміри не більше (ДхШхВ), мм 

220x520x430 ( може бути відхилення +-10) 

шт. 2 

2  

 
 

Машина протирально-різальна.  

Установка настільна 

Продуктивність, кг/год 150 
мін. кількість порцій 50 

Макс. Не менше 400 

Кількість швидкостей 1 

Швидкість обертання, об/хв 375 
Потужність, кВт 0.55 

Напруга, 220 

Вага кг 19.8 
Ширина, мм 380 

Глибина, мм 305 

Висота, мм 595 (по габаритам може бути 
відхилення +-10)  

 

шт. 2 

 

 

Набір ріжучих дисків (1 набір) 

Кількість, шт: 7.  
 Комплектація: 

Слайсер 1 мм  

Слайсер 2 мм  
Слайсер 4 мм  

Диск Соломка 2,5x2,5 мм 

Диск Терка 2 мм  

Комплект для нарізки кубиками розміром 
10x10x10 мм. 

Матеріал: нержавіюча сталь 

набір 1 
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Тістоміс спіральний. 

Під’ємна верхня частина, висувна чаша 
Спіраль, решітка, відсікач тіста та чаша 

виконані з нержавіючої сталі 

Колеса 
Таймер 

Об’єм чаші: не менше 22 л 

шт. 2 



2 
 

Заміс тіста: не менше 18 кг 

Споживана потужність не більше 750 Вт. 
Габаритні розміри не більше 420x720x640 мм. 

4 

 

Міксер планетарний зі знімною чашею.  

Діжа знімна із захисною решіткою, 

виконана з нержавіючої сталі. 

Тих. дані ― 1,1 кВт/220В 

Обсяг діжі ― 7 л 

Матеріал ― нержавіюча сталь, алюміній 

В комплекті ― вінчик, лопатка, спіраль 

Габаритні розміри 425х240х410мм  
(по габаритам може бути відхилення +-10) 

шт. 2 
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Слайсер.  
Міцна алюмінієва конструкція 

Загартоване лезо з нержавіючої сталі з 

порожнистим шліфуванням  

У комплекті є насадка для заточування 
Оснащений похилим розташуванням для 

легкого різання 

Вбудована функція безпеки на двигуні 
Максимальна висота скошування: 21 см 

Регульована товщина різу 1-12 мм 

Швидкість обертання леза не менше: 250 об/хв 
Діаметр леза не менше: Ø 30 см 

Потужність 230 

шт. 1 
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Картоплечистка для очищення картоплі та 

моркви. 

Корпус зроблений з нержавіючої сталі, 

верхня кришка з прозорого харчового 

полікарбонату. Вимикачі розташовані на 

верхній кришці та на вихідному отворі. 

Автоматична подача струменю води. 

Комплектація: Стійка з нержавіючої сталі, 

абразивний диск, ємність з нержавіючої 

сталі, ручний душ для зручного догляду за 

баком картоплечистки. 

Таймер: 0‐4 хв 

Максимальна загрузка: 10/25 кг 

Споживана потужність 750/1,1 Вт. 

Напруга, В: 220 

Габаритні розміри не більше 380x770x1160 

мм 

шт. 1 
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Борошнопросіювач вібраційний 

продуктивністю до 150 кг / год з 

одноразовою завантаженням до 15 кг 

призначений для просіювання борошна та 

очищення від сторонніх домішок за 

допомогою Магнітих вловлювачів, а також 

служать для розпушування і аерації 

борошна (насичення киснем),. Розмір 

ячейки сита не більше, мм - 1,1 

шт. 1 
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Кутер.  

Потужний асинхронний двигун оснащений 

системою автоматичного гальмування під час 

зняття чаші. Кутер має 2 швидкості обертання 
1500 і 3000 обертів за хвилину, а також режим 

пульсації, який використовується для 

відстеження ступеня подрібнення продукту. 
Продуктивність кутера 10-50 порцій на годину 

з максимальним завантаженням продуктів до 1-

4 хвилин: 
Подрібнення – до 1,5 кг 

Приготування соусів - до 2,5 кг. 

Заміс дріжджового тіста з вологістю 60% - до 

1,5 кг 
Дроблення твердих продуктів – до 0,7 к 

шт 1 
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Тісторозкатувальна машина 

Міцний та потужний привід 

Розкішний повністю нержавіючий сталевий 
корпус 

Оснащений запобіжним вимикачем 

Регулюється за допомогою простої ручки 
Окрема кнопка живлення 

Регульований діаметр/товщина: до 4 мм 

Габарити не більше: 500*340*450 
Потужність 230в 

шт 1 
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Блендер.  

Сталевий корпус без країв і з'єднань для 

легкого очищення. 

Потужний вентильований двигун. 
Прозора, міцна 1,5-літрова чаша, яку можна 

мити в посудомийній машині. 

Щільна гумова кришка з отвором для подачі 
інгредієнтів під час роботи. 

Ефективна передача з металевими та гумовими 

шестернями для тихої роботи. 

Легко знімний ніж з 4 лезами з нержавіючої 
сталі. 

Запобіжний мікровимикач на кришці. 

Плавне регулювання швидкості. 
Потужність 230В 

шт 1 
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Вакуумний пакувальник 

Запобіжний вимикач у кришці 

Цифрова панель керування 
Міцна, вигнута кришка 

Повністю автоматичний цикл пакування 

Корпус і камера з нержавіючої сталі 
Настільна модель середнього розміру з 

елегантним оздобленням 

Розміри камери не менше: 300*350*150 
Розміри зварювальної планки не менше: 300 x 8 

шт 1 
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мм 

Продуктивність вакуумного насоса не менше: 
10 м³/год 

Вакуумний тиск не менше: 1,2 мбар 

12 

 

Ваги електронні настільні підвищеної точності  

тип дисплея світлодіодним 

розміщення індикатора вбудований 

розмір зважування платформи, мм 200x240 
наявність акумулятора так 

Матеріал платформи нержавіюча сталь 

максимальне навантаження, кг 15 кг 
додатковий індикатор ні 

дискретність, г 2 / 5 

шт. 2 

13 

 

Ваги аналітичні  
Професійні ваги аналітичні з автоматичним 

внутрішнім калібруванням, що легко 

адаптуються до змін навколишнього 

середовища та відрізняються винятковою 
точністю вимірів d=0,0001г, стабільністю 

показів і надійністю, які поєднуються з 

сучасним дизайном, міцністю конструкції 
(алюмінієвий сплав), зручністю (скляна вітрина 

з трьохстороннім доступом) та простотою в 

користуванні. 

Функції настройки параметрів роботи ваг: 

• Функція калібрування ваг (CALIb) 

• Функція автоматичного стеження за 
нулем (AUtoZEro) 

• Функція установки одиниць вимірювань 

(UnIt) 

• Функція установки параметрів 

протоколу (SErIAL) 

• Функція вибору передачі даних (друку) 
(Prіnt) 

• Функція вибору швидкості зважування 

(SPEEd) 

Функція установки дати і часу (dAtE) 

шт. 1 


